Sajtos ropi

Hozzavaldk:

e 320g Mester Kelt tészta liszt
e 200g puha margarin

o 1-2 tedskanal s6

e 250g reszelt sajt

e 5 evBkanal tejfol

Kenéshez:
e 1 dbfelvert tojas
Elkészités:

A hozzdvaldkat 6sszegyurjuk. Lagy tésztat kapunk, ha esetleg nagyon ragad akkor tehetiink hozza
még egy pici lisztet.

Alaposan lisztezett fellileten kb. fél centi vastag téglalappa nyujtjuk majd husz centi hosszu, fél cm-es
csikokra vagjuk.

Megkenjiik tojassal. (izlés szerint meg lehet szérni durva séval, szezdmmaggal, stb.)
Sit6papirral bélelt tepsire tesszik, j6 szorosan is akdr egymas mellé.

El6re melegitett sit6ben alul-felll sitéprogramon megsitjik, kb. 15 per alatt aranyszin(ire sutjik.



